Hors d'ceuvre

Gestion des sans porc

Plat Principal

Gestion des sans porc

Accompagnement

Produits laitiers

Semaine 43 du : lundi 24 au dimanche 30 octobre 2016

lundi 24 octobre 2016

Radis beurre
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mardi 25 octobre 2016

Taboulé *(semoule BIO)

mercredi 26 octobre 2016

Pizza au fromage

Endives (a couper par les

jeudi 27 octobre 2016
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vendredi 28 octobre 2016

Escalope de Poulet sauce
forestiére

Filet de lieu meuniére

Navarin d'agneau

Carbonara
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Steak haché
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Riz Pilaf Epinards béchamel Printaniéres de légumes Spaghetti
Gouda Fromage fondu type kiri Yaourt nature sucré BIO Emmental rapé

Compote de pomme BIO

Dessert . Poires de Cercier Raisins Coktail de fruits
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Ces menus sont donnés a titre Indicatif, nous nous réservons la possibllité de falre des modificatlons en fonction des approvisionnements
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